
 
 

 
Festtagsbuffet 
ab 50 Personen 

 
 

Fingerfood 
Wan-Tan Holly mit süß-sauer Sauce, angerichtet im Schälchen 

Tomaten-Mozzarella-Spieße mit Basilikum 
eingelegte gefüllte Champignons mit Frischkäse 

Schweinefilet garniert auf Snacklöffel 
*** 

 
Ausgewählte Fischspezialitäten 

Norwegischer Räucherlachs  
Cravedlachsmit Dill verfeinert 

Forellenfilet aus dem Buchenrauch 
Fisch-Terrine „Gourmet“ 

Makrelenfilet heiß geräuchert 
*** 

 
Geflügelleckereien 

GegrilltesPoulardenbrüstchen 
saftige Geflügelschnitzel in feiner Panade 

Hähnchenbrustfilet mit Orangescheibe und MangoChutney 
angerichtet im Schälchen 

gegrillte Hähnchenkeule in feuriger Marinade 
gegrillte Putenmedallions 

*** 
 

Dazu leckere Dipsaucen 
Sahnemeerrettich-Dip 

Curry-Dip 
*** 

 
Brot-Variationen 

Ofenfrische Flutes, Partybrötchen 
*** 

 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
Hauptspeise 

 
Burgunderbraten 

mit Rotwein abgeschmeckt in Bratensoße 
dazu servieren wir Salzkartoffel in Butter geschwenkt 

und Rotkraut mit Apfelstückchen 
*** 

 
Schweineschnitzel  

in knuspriger Panade 
dazu servieren wir  Butterspätzle 
und Kaisergemüsein heller Soße 

*** 
 

Dessert 
*** 

Schokoladen Mousse  
mit Vanillesoße 

*** 
 
 

 Buffetpreis netto Buffetpreis  
inkl. MwSt. 

 20,15€ pro Person 21,56€ pro Person 
   
 20,15€ pro Person 23,97€ pro Person 

   
   

 
Bei weiteren Entfernungen können Sie uns gerne anfragen! 
Bei weniger als 50Personen erhöht sich der Buffetpreis 
 
 
INFO STEUERGESETZ 
Bei Selbstabholung oder Anlieferung von Speisen sowie das zurück bringen im gereinigten Zustand 
fallen 7% MwSt. an, lt. Umsatzsteuergesetz. 
Bei Lieferung und Aufbau von Speisen fallen 19% MwSt. an lt. Umsatzsteuergesetz 

 
 


